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KOTHMUHLE

Muskat Klrbissuppe

Kurbissuppe Einlage
330g  Muskatkurbis 1 gekochter Erdapfel
200 ml Schlagobers 3 EL  wurfelig geschnittene Kurbisse
200 ml Gemusefond 1TEL  Olivendl

Salz

Schwarzer Pfeffer Pfeffer, Salz

Muskat

Zubereitung:

Kurbis in Teile schneiden, schalen und in gleich gro3e Wurfel schneiden. Zwiebel schalen, schneiden.
Beides in Olivendl anschwitzen mit Obers und Gemusefond abldéschen und weich kocheln lassen.
Gut purieren, mit Salz, schwarzem Pfeffer aus der Muhle und Muskatnuss wurzen.

FUr die Suppeneinlage den Erdapfel in Scheiben anbraten, die klein geschnittenen Kurbiswurfel an-
braten und mit Salz und Pfeffer wirzen. Wie einen Burger schichtenweise im Suppenteller anrichten.
Unser Tip: verfeinern Sie Ihre Suppe mit einigen Tropfen Mostviertler Kurbiskerndl von der Familie

Streilelberger.
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